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COMUNIONES

Dabermos gue es un dia ety eyyecz’efjaard Zu ég}&, _y por supuesto
para Jos padres. Todes guteren Lener una celebracion perfecta para
guwe toda Ja /émz%'ﬂ(/ﬂze[/é %&ﬁ‘uiar de una yjryz/é% comida.

%f esc ene/ Z?gz‘e/ Vo5 beatas gueremos cuidar todos fos detalles de

Sz cormunion de tu écz}&, Lrindandote wros riern.s corn Jarozﬁzcz‘w’ de
primera ca/z'f/&[/j/(/wﬂzbﬂz/é @ vuestra z/z"ywaz’cz’o/ﬂ wuna varzedad de

animaciones para gue tus fgjos disfraten en ese dza.

Menv Infontiy

Primer Plato
Croquetas caseras de Jamdwy pollo-
Patatos chipy

Segundo-Plato-

Postre
Tawt Especial de Celebracidw

tHelado
Cono de chuches
Sorbete estrellav
Refrescos
Agua

21 € (IVA inclwido)
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Bodega en_todos los Menus
Blanco de Rueda Verdejo
Tinto de Valdepefias Sucunza Crianza
Rioja Crianza
Cerveza, refrescos, agua mineral

Menu n° 1

Al centro de la mesa (Para 4 personas)

Queso Manchego
Croquetas Caseras variadas
Seleccion de Pates

______________ Qe

Primer plato (*)

Ensalada de Queso de cabra Caramelizado
@)
Crema de Boletus con Jamon Ibérico

______________ f
Segundo plato (*)

Carrillera de Ibérico con Zanahoria, Coco y Brocoli
0
Dorada al Horno con Hongos y coles
.............. & mmmmmmmm e

De postre
Tarta Especial de Celebracion

Cafe, infusiones
Copa de Cava

32 € (IVA incluido)

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato
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Menu 2

Entradas (centro mesa para 4 personas):
Seleccion de Ibéricos:

Jamon, Lomo, Chorizo
Pate de Perdiz
Gambas a la plancha (6 p.p)

______________ Y-

Primer plato (*)
Gazpacho de Sandia con Mozzarella fresca
o}
Crema de Nécoras con Almendra

.............. &

Segundo Plato (*)
Rabo de Ternera, Crema de Foie y Bombdn Manchego
6
Lubina con Gambones y Gazpachuelo
______________ &
De postre
Tarta Especial de Celebracion

Café, infusiones
Copa de Cava

38,95€ (IVA incluido)

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato



S

finca

las beatas

HOTEL & EVENTOS

Menu 3

Aperitivos (1/2 Aprox.)

Brocheta de Melon con Jamon
Piruletas de Paté de Perdiz con Naranja
Milhojas de Salmon y Queso
Vasito de Salmorejo Cordobés
Croquetas variadas
Caramelos de Bogavante
Samosa de cebolla Caramelizada y Avellanas

______________ -

Primer plato (*)

Ensalada de Perdiz Roja Escabechada con Granada y Vinagreta de Miel
6

Arroz Meloso de Gambas y Cigalas
______________ f

Segundo Plato (*)

Solomillo Ibérico a la Pimienta con Gratin de patata, Jamon y Trufa Negra
6
Bacalao al Horno con Patatas Panaderas
.............. &
Sorbete de Mojito
.............. &

De postre
Tarta Especial de Celebracion

Cafe, infusiones
Copa de Cava

44 € (IVA incluido)

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato
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Menu n°4
Aperitivos (1/2 hora aprox.)
Brocheta de Melon con Jamén
Piruletas de Paté de Perdiz con Naranja
Vasito de Salmorejo Cordobés
Milhojas de Salmon y Queso
Croquetas variadas
Caramelos de Bogavante
Samosa de cebolla Caramelizada y Avellanas
______________ f -
Entrantes

Ensalada de Vieiras y Langostinos con Parmesano y Vinagreta de Tomate y Albahaca
______________ F

Primer plato
1/2 Bogavante a la plancha con Ensalada

Sequndo plato(*)
Paletilla de Lechal al Horno con Guarnicion del chef
6
Rape con Crema suave de Cigalas al Brandy

______________ & mmmmmmmm e
Sorbete de Pifia con Licor de Coco
.............. &

De postre
Mascarpone a la Naranja con Mousse de Chocolate

Tarta Especial de Celebracion

Café, infusiones
Copa de Cava
Copa de Licor
67 € (IVA incluido)
(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato

Barra libre
6 euros por persona hora
0
Ticket combinados 3,95 euros (minimo 25 tickets)

Servicios extras:
Combinado importacion 5,8€
Combinado Nacional 4,20€
Cocteles : Mojito 4,5€ - Daiquiri 6,0€ - Margarita 5,7€
Licores 3 euros
Refrescos 2 euros
Café 0 infusion 1,20
Cava 1,50



