
 
 

COMUNIONES 

Sabemos que es un día muy especial para tu hijo, y por supuesto 
para los padres. Todos quieren tener una celebración perfecta para 
que toda la familia pueda disfrutar de una agradable comida. 

Por eso en el Hotel las beatas queremos cuidar todos los detalles de 
la comunión de tu hijo, brindándote unos menús con productos de 
primera calidad y poniendo a vuestra disposición una variedad de 
animaciones para que tus hijos disfruten en ese día. 
 

 
 

Menú Infantil 

 

Primer Plato 

Croquetas caseras de Jamón y pollo 

Patatas chips 

--------------&------------------ 

Pasta a la Boloñesa 

--------------&------------------ 

Segundo Plato 

Escalope (pechuga de pollo) a la Milanesa con patatas fritas. 

--------------&------------------ 

Postre 

Tarta Especial de Celebración  

Helado 

Cono de chuches 

Sorbete estrella 

Bebidas:  

Refrescos 

Agua 

 

21 € (IVA incluido) 

 



 

 
 

 

 

 

Bodega en  todos los Menús 

Blanco de Rueda  Verdejo 

Tinto de Valdepeñas Sucunza Crianza 

Rioja Crianza 

Cerveza, refrescos, agua mineral 

 

 

Menú nº 1 
                          Al centro de la mesa (Para 4 personas) 

Queso Manchego 

Croquetas Caseras variadas 

Selección de Pates 

--------------&------------------ 

              Primer plato  (*) 

Ensalada de Queso de cabra Caramelizado 

Ò 

Crema de Boletus con Jamón Ibérico 

--------------&------------------ 

              Segundo plato (*) 

Carrillera de Ibérico con Zanahoria, Coco y Brócoli 

Ó 

Dorada al Horno con Hongos y coles 

--------------&------------------ 

De postre 

Tarta Especial de Celebración  

Café, infusiones 

Copa de Cava 

 

 

 32 € (IVA incluido) 

 

 

 

 

 

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato 

 

 



 

 
 

 

Menú 2 
 

                Entradas (centro mesa para 4 personas): 

Selección de Ibéricos: 

Jamón, Lomo, Chorizo 

Pate de Perdiz 

Gambas a la plancha (6 p.p) 
 

--------------&------------------ 
 

           Primer plato (*) 

Gazpacho de Sandía con Mozzarella fresca 

ó 

Crema de Nécoras con Almendra  
 

--------------&------------------ 
 

                  Segundo Plato (*) 

Rabo de Ternera, Crema de Foie y Bombón Manchego  

ó 

 Lubina con Gambones y Gazpachuelo 

--------------&------------------ 

De postre 

Tarta Especial de Celebración  

Café, infusiones  

Copa de Cava 

 

 

 

38,95€ (IVA incluido) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato 



 

 
 

 

Menú 3 
 

                Aperitivos (1/2 Aprox.)  

Brocheta de Melón con Jamón 

Piruletas de Paté de Perdiz con Naranja 

Milhojas de Salmon y Queso 

Vasito de Salmorejo Cordobés 

Croquetas variadas 

Caramelos de Bogavante 

Samosa de cebolla Caramelizada y Avellanas 
 

--------------&------------------ 
 

           Primer plato (*) 

Ensalada de Perdiz Roja Escabechada con Granada y Vinagreta de Miel 

ó 

Arroz Meloso de Gambas y Cigalas 
 

--------------&------------------ 
 

                  Segundo Plato (*) 

Solomillo Ibérico a la Pimienta con Gratín de patata, Jamón y Trufa Negra 

ó 

 Bacalao al Horno con Patatas Panaderas  

--------------&------------------ 

Sorbete de Mojito 

--------------&------------------ 

De postre 

Tarta Especial de Celebración  

Café, infusiones  

Copa de Cava 

 

 

 

 

44 € (IVA incluido) 

 

 

 

 

 

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato 



 

 

Menú nº 4 
Aperitivos (1/2 hora aprox.) 

Brocheta de Melón con Jamón 

Piruletas de Paté de Perdiz con Naranja 

Vasito de Salmorejo Cordobés 

Milhojas de Salmon y Queso 

Croquetas variadas 

Caramelos de Bogavante 

Samosa de cebolla Caramelizada y Avellanas 

--------------&------------------ 

Entrantes 

Ensalada de Vieiras y Langostinos con Parmesano y Vinagreta de Tomate y Albahaca 

--------------&------------------ 

Primer plato 

1/2 Bogavante a la plancha con Ensalada 

Segundo plato(*) 

Paletilla de Lechal al Horno con Guarnición del chef 

ó 

Rape con Crema suave de Cigalas al Brandy 

--------------&------------------ 

Sorbete de Piña con Licor de Coco 

--------------&------------------ 

De postre 

Mascarpone a la Naranja con Mousse de Chocolate 

Tarta Especial de Celebración  

 

Café, infusiones  

Copa de Cava 

Copa de Licor 

67 € (IVA incluido) 

(*) Indicar previamente el Numero aprox. de cada plato 

 

 

 

Barra libre 

 6 euros por persona hora  

ó 

Ticket combinados 3,95 euros (mínimo 25 tickets) 

 

Servicios extras: 

Combinado importación 5,8€ 

Combinado Nacional 4,20€ 

Cocteles : Mojito 4,5€  - Daiquiri 6,0€  -  Margarita 5,7€ 

Licores 3 euros 

Refrescos 2 euros 

Café ó infusión 1,20 

Cava 1,50 


